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Fleisch direkt vom Demeter-Bauernhof

Fleisch vom Jungrind /Natura-Beef

Dieses Fleisch ist mager und zart, im Tiefkiihler ohne weiteres 6 Monate haltbar
Einzelne Portionen, vakuumiert und angeschrieben, saisonal erhdiltlich (am besten
vorbestellen)

Fleischart Preis pro kg
e Hackfleisch ...................... 24 .-
® VOresSeN......ccevvvvvvvvenennnnns 26.-
® Haxen...ooooooovrvvvvvunnnnnn. 24 .-
e (Geschnetzeltes ................. 36.-
® Braten...........eevvvvvvvvvnnnnn.. 34 .-
e Siedfleisch.......ccccocvvnnnnnns 24 .-
o Saftplatzli........ccocoeeennie. 38.-
e Plitzli a la minute ............ 43.-
¢ Hohriicken-Steak ............. 55.-
® Entrecote.....cccoeeeveevvvnnnnn... 59.-
® Huft....ooovvvveeinns 59.-
® Filet ., 72.-
® Leber ., 16.-
® ZUNGZE .ccovvieenrreeeereeeennnen 25.-

Frischfleisch erhalten Sie auch etwas preiswerter im Mischpaket (etwas von
allem, ohne Leber und Zunge). Nur auf Bestellung!
e Mischpaket 5 kg............... 30.-
Das Fleisch ist in Portionen von 200 — 600 g verpackt, vakuumiert und
angeschrieben.
e Mischpaket 10 kg............. 28.-
Pro Fleischart eine bis zwei Portionen, vakuumiert und angeschrieben.
e Mischpaket ab 25 kg
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